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アイリッヒ インテンシブ ミキサー
R12W 型

■ 乾粉から高粘度材
料まであらゆる性
状の原料処理にお
いて優れた結果を
もたらします

■ 清掃が容易な構造
です



本社 〒451-0045 愛知県名古屋市西区名駅3-9-37 合人社名駅3ビル TEL: 052-533-2577 FAX: 052-533-2578
成田事業所／テクニカルセンター 〒287-0225 千葉県成田市吉岡1210 TEL: 0476-73-5251 FAX: 0476-73-5254
九州事業所 〒808-0109 福岡県北九州市若松区南二島4-9-1 TEL: 093-791-1131 FAX: 093-791-0402
アイリッヒ オーストラリア 4/119 Gardens Drive,Willawong,Qld 4110,Australia TEL: +61-(0)7-3272-3959

日本アイリッヒ株式会社　　http://www.nippon-eirich.co.jp/

2500

3050

1650

18
00

1650

26
50

R12W型ミキサーの特長
短時間混合、さらに高い均一性を備えた
ミキサー
■ 混合物への高エネルギー投入
■ 大型の原料投入部
■ 最適な撹拌工具付き装置
■ ねじれの少ない鋼板フレーム構造
■ 次バッチへの原料の混入が少ない
■ 容易な清掃作業
■ 短時間での工具交換
■ 高い再現性を備えた製品の品質と短処理時間

低コストのメンテナンス
■ 清掃や点検時の容易なアクセス
■ 処理過程監視用の点検フラップ
■ 最適化された独立型耐摩耗ライナー
■ 自動集中給脂装置を標準装備
■ 自動洗浄装置　湿式/乾式（オプション対応）
■ ガイドレール付きの大型メンテナンスフードに
より駆動部および主要部品を保護

機能
世界的に高評価をいただいているアイリッヒの
混合原理は、短時間で再現性の高い原料処理を
行うことができます。

主要構成
1.傾斜を持ちかつ回転する混合パン
2.単独で回転するロータ工具
3.様々な用途に対応する調整可能なツールセット

原料の投入
ミキサー上部より投入します。
原料や前工程に合わせた設計ができます。

原料の排出
混合パン底部中央より排出します。

保守および清掃
大きな点検ドアが混合パン内部へのアクセスを
容易にします。壁面、床面および混合パンの
カバーは凹凸が少なく清掃が容易に行えます。
ツールセットは原料の付着を防ぎます。

駆動／モータ
■ 混合パン ： ギア駆動
■ 混合工具 ： ギヤードモータまたはVベルトに
　 よる標準モータ駆動

操作
パソコンを利用した視覚化システムによる、
工程・装置・バッチの操作が可能です。

特別設計（オプション）
原料に接触する混合パン内のすべての部品は、
ご要望に応じた材料で製作することが可能です。
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★原料により異なります

型式 有効容量★

容量(L)    許容重量(kg)
パンドライブ  

kW
ロータドライブ 

kW
重量
 kN (kg)

R12W 250 400 5.5 - 7.5 7.5 - 45 26 (2600)

RV12W 400 650 5.5 - 11 11 - 45 30 (3000)


